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BULLETIN MENSUEL  JUILLET 2024 
ROTARY CLUB - ARBOIS - POLIGNY - SALINS 

 

Juillet 2024 numéro 01… 2024-2025 

 
 

 

 Programme Août 
 

  

 

 Mardi 06 Août :       Sans Réunion Statutaire 

 

 Mardi 13 Août :       Sans Réunion Statutaire 

          

 Mardi 20 Août :                Sans Réunion Statutaire     

                  

 Mardi 27 Août :       Sans Réunion Statutaire 

 

Le Club est en vacances ! 
En septembre : 
 Jeudi 05 … Sans Réunion Statutaire - Réunion du Comité à 19h au restaurant « Le Casta » à Poligny. 

 Mardi 17… Réunion Statutaire à 19h30 au restaurant « Les Arcades » à Arbois 

 

Arbois-Poligny-Salins 

Président 

David Bosc 

  Rédaction du compte rendu hebdomadaire : Jean Aigrot.. Crédit Photos : Serge Menozzi 

 Caroline Alibert « Correspondante Le Progrès »  

 Publication, rédaction, mise en page et illustrations : Serge Menozzi… Site : Jean Aigrot 

Gouverneur 

Claude Bolot 
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L’Evénement à ne pas manquer! 
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MARDI 09 JUILLET 2024 
Nous fêtons le retour de Candice 

Et… … la succession de David à la Présidence du Club ! 
 

Présents :   Marcelle Arbault– J.Aigrot– D.Bosc– Viviane Brun 

M.Brun– S.Menozzi– Corine et Ch.Nicolas– Bernadette et JC.Richard. 
 

Nos invités :   Laure et Samuel Bourgeois et leur fille Candice 
 

Avec la participation :  Marie Gabrielle Puffeney– Martine Perrin 
 

Ont demandé a être excusés : D.Bonnet– J.Despeyroux– A.Etievant 
 

  Le Rendez-vous était donné au Restaurant « Les Arcades » pour saluer le retour de 

Candice qui vient de terminer son séjour « Etudiant d’échange » au Mexique. 

   C’est une quinzaine de Rotariens et amis qui ont souhaité être présents pour  

rencontrer Candice accompagnée de ses parents, après son année scolaire à l’étranger sous le 

patronage du Rotary. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 
 

 

  Le Président David Bosc a précisé que cette réunion consistait également a évoquer la 

« passation » de la Présidence du Club et la raison pour laquelle il allait se succéder à  

lui-même ! 
 

  Appelant Candice, David a expliqué comment le Club  consacrait une partie de son 

activité au « Student Exchange », avec la réussite qu’on lui connait, et lui a demandé d’expri-

mer son ressenti. 
 

Candice avait 15 ans quand elle est partie et elle est très émue ! 
 

  Le sentiment qui domine...c’est qu’elle conservera un souvenir oubliable de son  

séjour tant elle a vécu de très grands moments, avec les copines et l’accompagnement des  

familles d’accueil qui lui ont permis de belles découvertes. 
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Mardi 09 Juillet 2024… 
 

 

 La vie au quotidien lui a permis de pratiquer un espagnol 

d’usage et non scolaire. Ses activités scolaires du matin lui ont 

donné le loisir de faire du sport, du volley-ball notamment. 
 

 Ses parents Bourgeois ont bien précisé que son retour à  

la réalité en France n’a pas été facile !...et elle est prête à y  

retourner ! Que du positif en somme ! Bravo à l’action du  

Rotary International ! 
 

 Malheureusement pour le Club…pas de candidats au  

départ cette année …. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
  

 
 

 

Nacho est  bien arrivé dans son Argentine natale ! 

Nostalgie Nostalgie... Votre parution vient en écho d'avoir  eu la visite  

d'un ami danois et de sa famille en début de semaine.  

Amitié qui s'est construite à Mumbai en Inde en 2001-2002, il y a 22-23 ans,  

où nous séjournions les deux grâce à ce programme d'échange international.  

Encore tellement de gratitude pour le Rotary club d'Arbois Poligny Salins  

grâce à qui cette année magique a pu avoir lieu.  

Message de Noémie Rouge notre première « Sudent Exchange » 
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Jacques Puffeney : les derniers millésimes d’une légende du Jura 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

  Plus qu’in vin, plus qu’un vigneron, c’est bien un morceau de l’histoire de la viticulture jurassienne 

que nous avons l’immense plaisir de partager avec vous aujourd’hui. Malheureusement pour la dernière fois :  

ce tout dernier millésime 2024 de son vin jaune signe la fin de la carrière exceptionnelle de Jacques Puffeney.  
 

  En plus d’un demi siècle, Jacques Puffeney est devenu, tout comme Pierre Overnoy, une véritable  

légende du vignoble franc-comtois, signant avec une régularité sans faille des vins mondialement réputés pour 

leur élégance, leur intensité et leur complexité indépassable.  

  La Revue du vin de France n’hésitait pas à écrire, à propos de ses mythiques vins jaunes, qu’ils sont  

« les plus complets, emblématiques et savoureux de toute la production régionale » ! Tandis que le célèbre 

« Wine Advocate » les qualifiaient d’épiques… 
 

  Tout commence pourtant fort modestement, au mitan des années 1960 : à 17 ans seulement, alors 

qu’il travaille en parallèle comme saleur de Comté pour gagné quelques sous, Jacques Puffeney décide de  

vinifier son premier millésime, à partir de quelques rangs de vignes que son père possède sur la commune de 

Montigny les Arsures. 
 

  Si son grand-père était déjà vigneron, son père avait quant à lui fait le choix de devenir ouvrier  

viticole pour un important propriétaire d’Arbois, ne pouvant espérer vivre à l’époque des quelques ares de 

vignes qu’il possédait sur les coteaux escarpés de Montigny.  

  Pourtant, c’est bien l’amour de la vigne et du vin qui va pousser  

Jacques à devenir l’un des tout premiers vignerons indépendants de  

Montigny : comme il le reconnaît lui-même, l’inconscience de la jeunesse  

l’a certainement aidé à se lancer dans cette aventure pour le moins risquée.  

  A l’époque, la notoriété des vins du Jura ne dépasse que rarement  

les frontières de la Franche-Comté. En outre, dans les années 1960, à la  

différence de Pupillin où quelques pionniers comme Pierre Overnoy ont  

déjà fait le choix de mettre en bouteille et de commercialiser directement  

leurs vins, à Montigny, l’immense majorité des vignerons travaillent  

exclusivement pour la coopérative.  

  Qu’importe : notre jeune autodidacte décide qu’il vinifiera lui-

même sa production, la mettra en bouteille au domaine et la commercialisera 

par ses propres moyens ! Sacré défi… 
 

  Véritable artisan-vigneron dans l’âme, Jacques va patiemment 

constituer, sur une bonne vingtaine d’années, un très beau patrimoine viticole 

d’à peine 6 hectares, sur quelques-uns de meilleurs terroirs de Montigny les 

Arsures et d’Arbois. Chardonnay, savagnin, trousseau ou poulsard :  

 la plupart des cépages emblématiques du Jura y sont cultivés, de façon 

totalement artisanale, comme dans un jardin. Dès le début, c’est bien le vin jaune qui fascine Jacques :  

une expérience qu’il mènera pour la première fois en 1973, en vinifiant 3 barriques seulement de son premier               

        «  Jaune »                    « Natural Food and Wine » 


